Frorohn Frires

Champagne La(fuvée Des Hussards Millésime 2012

Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS ROOTS
ELEMENTO PRIMO CHARDONNAY E PINOT NOIR

COLORE Bianco
TIPOLOGIA Bolla
ALCOL 12.50

Vinifieazione ¢ Affinamenty

Lo champagne deve il nome dalla cavalleria leggera di Napoleone, I cui soldati furono I primi a
padroneggiare 1’arte della sciabola. Questa cuvee & elaborata da un 85% di Chardonnay e 15% di Pinot
Nero provenienti dalle vigne di Premier e Grand Cru vecchie di 40 anni. I1 millesimo 2012 si sta
guadagnando la fama di migliore dell’ultima decade.

pLserizione Vi

Di color giallo paglierino con vivaci riflessi Verdi, & uno champagne piu focalizzato sulla freschezza
del frutto che sfiora vertici vegetali e si arricchisce di note iodate. Il palato & di grande struttura
e croccante acidita fruttata, con un perlage vivo e cremoso e un finale di autentica sapidita. Un vino
vivo ed entusiasmante. Ideale a tutto pasto.

B A%

ELEMENTO INDIGENO
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