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Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS CONVIVIALITY
ELEMENTO PRIMO MALBEC

COLORE Rosso

PECULIARITA Certificazione Biologica
ALCOL 13.50

TAPPO Tecnico

Vinifierzione ¢ Affinamenty

Uve che provengono da vigneti piantati su terreni estremamente poveri dove affiorano ghiaie ricoperte da
uno spesso strato di carbonato di calcio. Fermentazione spontanea per questa piccola produzione di sole
2.000 bottiglie

Non raffinato, non filtrato

pLserizione Vi

Malbec dal colore compatto e impenetrabile. All'olfatto ricorda profumi di sottobosco come le more e i
gelsi in un contorno vegetale che chiude su sfumature speziate di té rosso. In bocca é agile, con un
leggero tannino foderato di spezia e cacao bilanciato da un'acidita fruttata e un lungo ed espressivo
finale speziato di pepe bianco e cannella.

B A%

ELEMENTO INDIGENO
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