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Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS ROOTS

ELEMENTO PRIMO PINOT BLANC E PINOT
AUXERROIS

COLORE Bianco

PECULIARITA Certificazione Biologica

ALCOL 13.00

Vinifieazione ¢ Affinamenty

40% Pinot Blanc e 60% Pinot Auxerrois. Le vigne, 30 anni di eta, sono coltivate in regime biodinamico su
suoli calcareo marnosi. La vendemmia & svolta manualmente e una volta in cantina i grappoli sono pigiati
interi. La fermentazione & spontanea e il vino affina 6 mesi in vecchie barriques usate a contatto con
le fecce fini.

PLsericing Vin

I1 vino si presenta in un colore giallo brillante. Al naso dominano aromi che ricordano il lievito, il
burro fresco e i frutti maturi dei frutteti aziendali. L’attacco in bocca é fresco, di struttura

] generosa e con un sapore che ricorda le pesche e le pere della regione, il tutto sostenuto da una

-1) delicata acidita. L'insieme ci offre un vino fruttato, croccante e dissetante.
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