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Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS ROOTS

COLORE Bianco

TIPOLOGIA Bolla

PECULIARITA Certificazione Biologica
ALCOL 12.50

TAPPO Sughero

Vinifierzione ¢ Affinamenty

Pinot Auxerrois 55% ,Chardonnay 20%, Pinot Noir 10%, Riesling 10% e Pinot GrIgio 5%. Le vigne di 25 anni
sono coltivate su suoli marno calcarei, seguendo metodi di agricoltura biodinamica. La raccolta e
precoce per preservare la freschezza del vino. Dopo la prima fermentazione in botte, il vino viene
imbottigliato con 1'aggiunta di liquer de tirage per rifermentare e affinare in bottiglia per un periodo
minimo di 24 mesi, a contatto con Iieviti. Si passa poi al degorgement con una lieve aggiunta di liquer
d’expedition.

pLserizione Vi

Un naso all’insegna della freschezza, con note fruttate di mela e pera, seguite dalle nocciole fresche e
un sottile ricordo di panificazione. In bocca si percepisce 1l’'impatto minimo della liquer, che lascia il
vino secco, vivace e scattante. Le bolle sono piacevolmente fini e diffuse, sentori di burro
accompagnano il sorso fresco e sapido. Un’ottima bollicina per coccolarsi e motivarsi quando il mondo
sembra inospitale.
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