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Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS CONVIVIALITY
ELEMENTO PRIMO TANNAT
COLORE Rosso

ALCOL 14.50

Vinifierzione ¢ Affinamenty

Diraspamento, leggera pressatura e macerazione a freddo. Fermentazione alcolica con lievti indigeni a
temperature controllata in crescita progressiva. Elevato sulle proprie fecce per otto mesi con battonage
regolari, seguono poi 18 mesi in barrique di rovere di media tostatura. Imbottigliato senza filtrazioni,
sosta in bottiglia per ulteriori 18 mesi.

DLserizciong Vino

Un vino affascinante nella sua impenetrabile eleganza, che dopo 36 mesi si concede ancora con riserbo.
I1 naso e tutto sulla frutta scura fresca e in confettura, per suggerire le spezie, il cioccolato e note
balamiche. In bocca sfodera tutto il suo carisma con un tannino fitto ma fruttato che avvolge il palato,
profondo e saporito. Un vino divertente da provocare con piatti di carne e formaggio di media
stagionatura.
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