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Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS A REMATCH
ALCOL 12.00

Vinifieazione ¢ Affinamenty

Le uve vengono vendemmiate a mano e pigiate delicatamente a grappolo intero. La fermentazione avvient in
tini di acciaio termoregolati e barrique usate di vini rossi, e dura 10 giorni. Imbottigliato, il vino
rifermenta e affina per un minimo di 30 mesi.

pLserizione Vi

Delicato, in una elegante veste rosa tenue brillante, al naso si esprime su intensi aromi di piccoli
frutti rossi e fresca pasticceria, in una raffinata cornice floreale. Al palato tornano i piccoli
frutti, mirtilli rossi e ciliegie, sferzati dall’acidita agrumata che si allunga in un finale preciso e
persistente.
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