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Scheda tecnica

CATEGORIA Romania
ELEMENTO PRIMO FETEASC? NEAGR?
COLORE Rosso

PECULIARITA Varieta autoctona,
Certificazione Biologica

ALCOL 14.30

Vinifieazione ¢ Affinamenty

L'uva viene diraspata traferita in recipienti di acciaio e cemento, dove avviene una macerazione a 5°C,
seguita dalla fermentazione per minimo 10 gg a temperature di 24°C. Macerazione a caldo ad una
temperatura di 28-30°C - che intensifica il colore del vino e la struttura dei tannini, un processo che
dura almeno 3-4 settimane. Il vino & stato parzialmente affinato in botti di rovere, tipo barrique, per
4-6 mesi e in vetro per almeno 4 mesi.

DLéerlene Vin

I1 feteasca Naegra, vitigno autoctono, si presenta in un bel colore rubino profondo. Al naso una
ammaliante complessita di frutta scura in confettura, spezie e cenni vegetali, con suggestioni terrose.
Torna la complessita al sorso succoso, con un tannino vellutato che gratifica e un bello slancio acido.
Persistente il finale speziato.
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