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DOC Murfatlar Syrah | 2018

Scheda tecnica

CATEGORIA LAST BOXES
ELEMENTO PRIMO SYRAH

COLORE Rosso
PECULIARITA Certificazione Biologica
ALCOL 14.70

Vinifieazione ¢ Affinamenty

Una volta in cantina, 1l'uva viene diraspata e gli acini vengono fatti macerare a 5°C. Segue la
fermentazione alcolica che dura almeno 10 gg a temperature di 24°C, macerazione a caldo ad una
temperatura di 28-30°C che intensifica il colore del vino e la struttura dei tannini Questo processo
dura almeno 3-4 settimane. Il vino é stato parzialmente maturato in barrique francesi per 4- 6 mesi e
affinato in vetro per almeno 4 mesi.

PLsericing Vin

Rosso porpora intenso, €& un vino che si presenta compatto e gustoso. Al naso risplendono note speziate
di caffé verde, pepe e cioccolato, insieme a cenni essenziali, a corredo di un frutto scuro e succoso.
Un vino fresco e corposo, che avvolge il palato e regala un sorso di grande persitenza.
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