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Scheda tecnica

CATEGORIA LAST BOXES
ELEMENTO PRIMO RIESLING

COLORE Bianco
PECULIARITA Certificazione Biologica
ALCOL 13.80

Vinfieacione ¢ Affinamonty

Arrivati in cantina vengono delicatamente sbucciati e Selezionati con attenzione. La loro temperatura
scende a circa 4 ° C e vengono pressati delicatamente con 1l'aiuto della pressa pneumatica, quindi il
mosto viene chiarito gravitazionalmente. La fermentazione e controllata, con lieviti selezionati, ad una
temperatura di 14°C per 15 giorni.

PLseriziing Vin

Un Riesling con un profilo olfattivo tipico ma molto territoriale, & minerale con aromi vegetali, la
mela verde e il pompelmo e un tocco di scisto Al palato & dritto e tonificante, sostenuto da una
maggiore acidita e una marcata sapidita, con finale persistente e buona struttura. Abbinato ai frutti di
mare rischia di non farci pili alzare del tavolo.

B A%

ELEMENTO INDIGENO

www.compagniadeicaraibi.com - info@compagniadeicaraibi.com


www.compagniadeicaraibi.com
mailto:info@compagniadeicaraibi.com

