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Scheda tecnica

CATEGORIA LAST BOXES
ELEMENTO PRIMO ARAGONEZ E TRINCADEIRA

COLORE Rosso
PECULIARITA Certificazione Biologica
ALCOL 14.00

Vinifieazione ¢ Affinamenty

Ci troviamo nel sud del Portogallo a 240 mslm, il clima & continentale e il suolo & pardo mediterraneo e
granito. La fermentazione avviene in vasche verticali inox a temperatura controllata. Dopo una leggera
pigiatura, inizia spontaneamente la fermentazione alcolica e malolattica solo con lieviti naturali.
Nessun affinamento.

pLserizione Vi

Un aroma irruente di fragole fresche e altri frutti rossi, spezie e mentaHa un finale lungo e morbido.

Sapore di frutta speziata, esibisce tutta la sua solare estrazione al palato, & morbido e bilanciato da
una succosa acidita. Questo € un vino irriverente da stappare in bagno dopo la doccia, prima di uscire

nudi sul balcone.

B A%

ELEMENTO INDIGENO
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