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VIN0164­18

Scheda tecnica

CATEGORIA LAST BOXES

ELEMENTO PRIMO CHARDONNAY

COLORE Bianco

PECULIARITÀ Varietà autoctona

ALCOL 13.00

Vinificazione e Affinamento
Le vigne di almeno 40 anni di età che crescono su suoli argillo calcarei vengono vendemmiate a mano. Una
volta in cantina i grappoli vengono pressati e il mosto finisce in barrique dove fermenterà
spontaneamente e affinerà per 12 mesi. Ogni anno, il 25% delle barrique è rinnovato con legni nuovi
della foresta dei Vosgi.

Descrizione Vino
Questo Savigny les Beaune è un vino delicato, perfetta combinazione tra il vino e le essenze del legno,
mirabilmente armoniche, con le note agrumate e di frutta esotica bilanciate dalle rotondità speziate
date dalla barrique. Ha una freschezza briosa che lo rende adatto al consumo da giovane ma può
emozionare dopo qualche anno di invecchiamento in bottiglia.
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