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Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS ROOTS
ELEMENTO PRIMO CHARDONNAY

COLORE Bianco
PECULIARITA Libere Interpretazioni
ALCOL 13.00

Vinifieazione ¢ Affinamenty

Fermentazione spontanea e lunga macerazione di tre mesi a contatto con le bucce (acini interi).
Affinamento di 30 mesi in vecchie botti di rovere in cui svolge anche la fermentazione malolattica.
Nessuna chiarifica, nessuna filtrazione, senza additivi ad eccezione di una piccola quantita di S02
appena prima dell'imbottigliamento.

DLéerlene Vin

Questo Chardonnay ha la particolarita di sviluppare una leggera ossidazione che potrebbe farlo
confondere con un cugino di Jura. Note di frutta secca, agrumate e speziate animano il naso, mentre al
sorso stupisce il delicato equilibrio tra la morbidezza del legno e la spinta acido sapida. Perfetto con
formaggi stagionati a latte crudo.
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