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Orange Kovidinka

Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS CONVIVIALITY
ELEMENTO PRIMO KOVIDINKA
COLORE Bianco

PECULIARITA Varieta autoctona,
Libere Interpretazioni

ALCOL 11.50

Vinifieazione ¢ Affinamenty

Le uve vengono vendemmiate e selezionate manualemente. Fermentazione spontanea con lieviti indigeni in
rovere neutro per 12 giorni a contatto con le bucce, senza termoregolazione Affinamento in botti di
rovere neutre.

pLserizione Vi

I1 Kovidinka & un vitigno autoctono che affonda le radici nella cultura contadina ungherese. il colore &
ambrato. L'aroma dell'uva matura, agrumato del gusto fresco. Ha un’acidita secca e vibrante, aromi
fruttati maturi accompagnati da note di mela cotogna di uva matura. Vivamente per ottime conversazioni,
insalate e piatti a base di carne bianca, pollame e pesce.
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