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Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS CONVIVIALITY
ELEMENTO PRIMO BLAUFRANKISCH

COLORE Rosso
PECULIARITA Libere Interpretazioni
ALCOL 11.50

Vinifieazione ¢ Affinamenty

Vendemmia: 100% raccolto e selezionato a mano Fermentazione spontanea in vasche di acciaio inox per 50-
60 giorni sulle bucce, senza termoregolazione. Invecchiamento: botti di rovere neutre. Non avviene
filtrazione né aggiunta di solfiti.

pLserizione Vi

Un vino che profuma di frutti di bosco succosi, con un corredo vegetale e speziato di affascinante, in
cui si percepisce una grande genuinita, frutto della lavorazione minimamente invasiva. Al gusto &
caratterizzato da un'acidita secca e decisa, tannini che si manifestano tutt'intorno, un ricco contenuto
interno e aromi di frutta succosa e saporita che lasciano un finale lungo e piacevole.
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