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Scheda tecnica

CATEGORIA LAST BOXES

ELEMENTO PRIMO SAUVIGNON BLANC

COLORE Bianco

ALCOL 12.20

Vinificazione e Affinamento
Questi vigneti che si trovano tra i 380 e i 500 mls, argilla rossa, sabbia e pietre ferrose ne fanno da
padrone. Il raccolto viene svolto rigorosamente a mano, la fermentazione si effettua a freddo in acciaio
inox seguita da maturazione sui lieviti. Imbottigliamento anticipato per preservare la freschezza.

Descrizione Vino
L’imbottigliamento precoce e l’affinamento sui lieviti rendono questo Sauvignon esemplare per freschezza
e carattere. Sono gli agrumi, soprattutto il pompelmo rosa, a distinguere il bouquet, con contributi
floreali e fruttati. Ha un palato pieno, materico, con un’ottima consistenza fruttata sferzata dalla
fresca acidità e solleticanti vibrazioni sapide. Perfetto contrappunto a piatti di mare.

COMPAGNIA DEI CARAIBI S.p.A. Società Benefit
SEDE LEGALE Via Ribes, 3 ­ 10010 Colleretto Giacosa (TO)

SEDE OPERATIVA Via Ribes, 3 ­ 10010 Colleretto Giacosa (TO)
Via Vittorio Alfieri 11 ­ 10121 Torino (TO)

+39 0125 791104 ­ www.compagniadeicaraibi.com ­ info@compagniadeicaraibi.com

www.compagniadeicaraibi.com
mailto:info@compagniadeicaraibi.com

