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Scheda tecnica

CATEGORIA LAST BOXES
ELEMENTO PRIMO SHIRAZ
COLORE Rosso
ALCOL 13.00

Viniflereione ¢ Affinumenty

Le uve vengono raccolte e ordinate a mano. Fermentazione a grappoli interi in tini di acciaio aperti con
follatura dolce e lavorazione minima. La maturazione dura 14 mesi in rovere francese che permette ai
tannini di ammorbidirsi e agli aromi di armonizzarsi prima dell'imbottigliamento sotto tappo a vite.

PLserizione Vi

Al naso fresco e vibrante, con aromi di frutta rossa e qualche nota di erbe essiccate. Al palato mostra
ciliegia brillante, lampone e gelso, un pizzico di cioccolato fondente e molta struttura, con tannini
aderenti che si sviluppano fino al lungo finale. Un vino suggestivo, da gustare con spalla di agnello a
cottura lenta.

B A%

ELEMENTO INDIGENO
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