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Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS ROOTS
ELEMENTO PRIMO GRENACHE NOIR

COLORE Rosso
TIPOLOGIA Dolce
PECULIARITA Certificazione
Biologica,
Certificazione
Biodinamica
ALCOL 16.00

Vinifieazione ¢ Affinamenty

Vendemmia manuale e parcellizzata per omogeneizzare la maturita fenolica delle uve. Fermentazione

spontanea e aggiunta di alcol bio a 96%, con successiva macerazione di un mese a temperatura

I ; controllata. Affinamento in tini di acciaio di 8 mesi per rispettare la tipicita delle uve. Non viene
BANYULS filtrato e viene aggiunta una insignificante quantita di solforosa all’imbottigliamento.
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DOMAINE DU TRAGINER

DLéerlzne Vin

Questo vin dolce naturale si distingue per un inebriante bouquet di deliziosi, aromi fruttati e
floreali, con spezie e una solleticante mineralita. Al sorso al frutta matura arricchisce di note
agrumate e di frutta secca. Goloso, vivace nella fresca acidita che armonizza la ricchezza fruttata di
questo vino danzante, mai eccessivo, semplicemente squisito.
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