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Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS A BACKPACKER
ELEMENTO PRIMO COLOMBARD E CHARDONNAY

COLORE Bianco

PECULIARITA Libere Interpretazioni
ALCOL 12.00

TAPPO Tecnico

Vinfieacione ¢ Affinamonty

Sia il Colombard che lo Chardonnay sono pigiati a grappolo intero e passano poi in botte neutra sulle
loro fecce a fermentare senza aggiunta di lieviti. Affinano seperatamente per un anno in botte a
contatto con le proprie fecce e vengono assemblati prima dell’imbottigliamento con 1'aggiunta di una
minima dose di Solforosa.

pLserizione Vi

Un vino con una leggera nota ossidativa, complesso su aromi di miele ed erbe alpine, accanto a sentori
di nocciola e buccia di mela. L'acidita brillante, la consistenza avvolgente il finale leggermente amaro
bilanciano piacevolmente un nucleo mielato. Un vino adatto alle riscoperte quotidiane.

B A%
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