cOSTADOL

METAMORPHIKA XAREL.LO | 2021

Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS A ROCKSTAR
ELEMENTO PRIMO XAREL.LO

COLORE Bianco

PECULIARITA Varieta autoctona,
Libere Interpretazioni

ALCOL 12.00

TAPPO Tecnico

Vinifieazione ¢ Affinamenty

Vinificatioin anfore dai 300 ai 2500 litri a temperatura controllata. Il vino & ottenuto da uve Xarel-
lo. La fermentazione avviene in anfora a contatto con le bucce e successivamente affina per alcuni mesi
in botte di rovere francese.

pLserizione Vi

Lo Xarel.lo di Costador & un vino arancione minerale sottolineato da grandi tannini che conferiscono a
questo vino naturale secco un carattere speciale, accanto all'acidita si avvertono note di bergamotto,
rosmarino e alloro. Pepe bianco al naso, accanto a sentori fruttati di mela, pera e melone, agrumi,
miele. E' caratterizzato da buona acidita e viva mineralita.
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ELEMENTO INDIGENO
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