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PRIEURE DE SAINT HUGHES GAMAY SAVOIE AOC B

Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS A REMATCH
ELEMENTO PRIMO GAMAY

COLORE Rosso

PECULIARITA Certificazione Biologica
ALCOL 12.00

TAPPO Sughero

Vinifierzione ¢ Affinamenty

Gamay proveniente da una viga con suolo di argilla, calcare e granito con certificazione biologica e
biodinamica. La vinificazione avviene secondo la tecnica della macerazione carbonica, a grappoli interi,
successivamente affina solamente in acciaio per 6 mesi.
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Rosso rubino brillante , succoso e leggero con sentori di piccoli frutti rossi, leggerissima trama
tannica, fine e sottile.
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ELEMENTO INDIGENO

www.compagniadeicaraibi.com - info@compagniadeicaraibi.com


www.compagniadeicaraibi.com
mailto:info@compagniadeicaraibi.com

