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KOLONNE NULL ROSE WEIN BIO | 2024 | 750 ml

Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS CONTAMINATIONS
PECULIARITA Certificazione Biologica
ALCOL 0.00

Vinifieazione ¢ Affinamenty

Questo vino rosato nasce da uve a bacca rossa coltivate in Provenza, nel sud della Francia. La
vinificazione avviene con una breve macerazione sulle bucce - da poche ore fino a un massimo di due
giorni - al fine di estrarre solo una parte del colore e degli aromi pil delicati.

I1 vino base viene poi sottoposto a una delicata dealcolazione mediante distillazione sottovuoto a bassa
temperatura (circa 30°C), una tecnica che consente di preservarne profumi e caratteristiche
organolettiche. Non vengono aggiunti aromi artificiali, coloranti né additivi. Segue un breve
affinamento in vasche di acciaio e successivamente in bottiglia.

pLserizione Vi

Elegante, secco, fresco e fruttato, rappresenta un’alternativa raffinata per ogni occasione.
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