HOLGNNE/NULL

VIND

KOLONNE NULL CUVEE ROUGE N.03 | 750 ml

Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS CONTAMINATIONS
COLORE Rosso

ALCOL 0.00

TAPPO Sughero

Viniflereione ¢ Affinumenty

La cuvée e ottenuta da un blend di Merlot e Cabernet, vinificati con metodi tradizionali volti a
valorizzarne struttura e intensita aromatica. Dopo la fermentazione, il vino base viene sottoposto a una
delicata dealcolazione tramite distillazione sottovuoto a bassa temperatura (circa 30°C), che permette
di preservare aromi e caratteristiche organolettiche.

Una parte del vino affina in barrique di rovere francese, donando sentori speziati e una maggiore
complessita.

pLserizione Vi

Vino rosso analcolico ottenuto da uve Merlot e Cabernet, dal profilo morbido e strutturato. Presenta
note di frutti rossi, spezie e lievi sentori di legno. Vinificato secondo metodi tradizionali, e
sottoposto a una delicata dealcolazione e a un affinamento parziale in barrique.

B A%

ELEMENTO INDIGENO
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