
VERDERAME
2022 | 11,5% | 750 ml

VIN0519

Scheda tecnica

CATEGORIA WINE IS A REMATCH

COLORE Bianco

TIPOLOGIA Pet Nat

PECULIARITÀ Varietà autoctona

ALCOL 11.50

TAPPO Vite

Vinificazione e Affinamento
Vino bianco frizzante ottenuto da un’accurata selezione di uve Trebbiano, coltivate nel rispetto
dell’ambiente e della tradizione vitivinicola. La vinificazione avviene in modo spontaneo, con
fermentazione naturale attivata da lieviti indigeni, senza l’impiego di coadiuvanti enologici. Il vino
viene imbottigliato prima del termine della fermentazione secondo il metodo ancestrale, che consente una
rifermentazione in bottiglia e conferisce al vino la sua tipica effervescenza. Non viene effettuata la
sboccatura e il vino resta a contatto con i propri lieviti, senza subire filtrazioni né chiarifiche.

Descrizione Vino
Vino bianco frizzante ottenuto tramite fermentazione spontanea e rifermentazione in bottiglia secondo il
metodo ancestrale. Non filtrato né chiarificato, affina sui propri lieviti, conservando una struttura
viva e autentica. Al gusto si presenta fresco, secco e sapido, con eleganti sentori floreali e agrumati.
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