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Derthona Italo Colli Tortonesi DOC Timorasso | 2016

Scheda tecnica

CATEGORIA LAST BOXES
ELEMENTO PRIMO TIMORASSO

COLORE Bianco
PECULIARITA Varieta autoctona
ALCOL 15.00

Vinifieazione ¢ Affinamenty

Questo vino viene fermentato con lieviti indigeni e contatto con le bucce. Viene affinato in vasche di
acciaio per 2 anni dove decanta naturalmente senza necessita di filtrazione. Viene applicata una
quantita minima di anidride solforosa e solo se necessario.

pLserizione Vi

Colore oro. Il naso combina note speziate ed erbacee. Acido bruciante, alta gradazione alcolica e
mineralita gessosa sono i pilastri del vino. Palato medio potente, ricco e vibrante, una struttura
corposa e un finale lungo. La maturazione in bottiglia & 1'indizio. Dopo 5 anni, la mineralita sara pil
selce e la complessita piu intensa con note di grafite, muschio e petrolio. Dopo 10-12 anni, il vino
acquisira delicatezza e consistenza setosa.
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