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Derthona Monterosso Colli Tortonesi DOC Timorasso | 2015

Scheda tecnica

CATEGORIA LAST BOXES
ELEMENTO PRIMO TIMORASSO

COLORE Bianco
PECULIARITA Varieta autoctona
ALCOL 15.00

Vinifieazione ¢ Affinamenty

La fermentazione avviene con lieviti indigeni e contatto con le bucce. Il vino viene poi affinato in
vasche ferme per due anni, dove decanta naturalmente senza necessita di filtrazione.

pLserizione Vi

Colore oro. Al naso unisce intense e persistenti note erbacee, floreali, fruttate e salate. Al palato
corposo, integra mineralita gessosa, alcol e acidita, consentendo un lungo finale. Nel tempo, tutti gli
elementi costruiscono un vino complesso e multistrato. La maturazione in bottiglia & 1'indizio. Dopo 3-5
anni le diverse componenti inizieranno ad integrarsi. Dopo 10 anni si raggiungera la piena espressione e
complessita.
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ELEMENTO INDIGENO
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